
 
 
 
 
 

TAPAS DE LA BARRA 
 
 

ACEITUNAS DE LA ABUELA 
Alyvuogės / Olives 
 
 

7.50 

SURTIDO DE QUESOS IBÉRICOS 
Iberinių sūrių lėkštė / Spanish cheese platter 
 
 

18.00 

SURTIDO DE BELLOTA  
Bellota kumpių ir mėsų lėkštė / Cured Bellota ham and meat platter  
 
 

26.00 

SURTIDO DE QUESOS Y JAMONES  
Iberinių sūrių ir mėsų lėkštė / Spanish ham and cheese platter 
 
 

18.00 

 
 

TAPAS FRIAS 
 

 
PAN CON TOMATE Y ALLIOLI DE AJO NEGRO 
Šviežiai kepta duonelė su pomidorais ir juodųjų česnakų Allioli / 
Homemade bread with tomatoes and black garlic Allioli 
 
 
OSTRA CON ESPUMA DE LIMÓN                                                           
Austrė su žaliųjų citrinų oru / Oyster with lime air 
 
 

5.00 
 
 
 
 
 

5.00 
 

OSTRA CON VINAGRE DE FRUTAS 
Austrė su pasiflorų, mangų, gervuogių (pasirinktinai) actu / Oyster with 
passion fruit, mango, blackberry (optionally) vinegar 
 
 

5.50 

ESCALIVADA CON SALSA ROMESCO 
Josper grilyje degintos daržovės su migdolų padažu/ Charred vegetables 
with almond sauce 
 
 

9.50 

TARTAR DE BUEY CON TRUFA ARAGONESA 
Brandintos jautienos tartaras su juodųjų Aragono trumų ikrais / Aged beef 
tartare with black truffle caviar from Aragon 
 
 

16.00 

ENSALADA DE JAMON SERRANO Y QUESO AZUL 
Serrano kumpio ir pelėsinio sūrio salotos / Serrano ham and blue cheese 
salad 
 
 

12.50 

CARPACCIO DE GAMBAS 
Krevečių karpačas su upėtakių ikrais / Shrimp carpaccio with trout caviar 
 
 

18.00 



 
 

TAPAS CALIENTES 
 

POTAJE DE LENTEJAS 
Lėtai virta Iberinių mėsų ir lęšių sriuba / Slow cooked lentil and Iberian 
meat soup 
 
SOPA DE MARISCO                      
Kreminė jūros gėrybių sriuba su šafranu / Seafood and saffron soup 
 

8.00 
 
 
 
 

12.00 

BUÑUELOS DE BACALAO  
Menkių spurgytės / Cod fritters 
 

9.00 
 
 
 

CHURROS CON SALSA DE QUESO Y TRUFAS ARAGONES 
Skrudintos ispaniškos spurgytės su sūrio ir juodųjų Aragono trumų padažu 
/ Spanish fritters with cheese and black truffle sauce  
 
GAMBAS AL AJILLO  
Keptos krevetės su česnakais / Fried prawns with garlic 
 

8.50 
 
 
 
 

18.00 

CHIPIRONES CON ALLIOLI  
Skrudinti kalmariukai su Allioli padažu / Fried baby calamares with Allioli 
 

11.50 

CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO 
Iberinio kumpio kroketai / Iberian ham croquets 
 

8.50 

PATATAS BRAVAS  
Skrudintos ispaniškos bulvytės / Fried Spanish potatoes 
 

7.00 

PATATAS BRAVAS CON SOBRASADA DE MALLORCA              
Skrudintos ispaniškos bulvytės su Sobrasados, sūrio ir juodųjų trumų 
padažu / Fried Spanish potatoes with Sobrasada, cheese and truffle sauce 

 

8.50 

SALTEADO DE SETAS  
Kepti grybai su Manchego sūrio padažu / Roasted mushrooms with 
Manchego sauce 
 

11.00 

PIMIENTOS DE PADRÓN  
Skrudinti žalieji pipiriukai / Fried green peppers 
 

8.50 

QUESO A LA BRASA 
Josper grilyje keptas sūris su naminiu čili džemu / Grilled cheese with chilli 
jam 

8.50 
 

 
  
CHORIZO A LA SIDRA  
Obuolių sidre troškintos čioriso dešrelės / Chorizo in Asturian apple cider 
 

14.50 

 

ARROCES 
 

 
PAELLA MARINERA  
Žuvies ir jūrų gėrybių paella / Fish and seafood paella 
 

38.00 

PAELLA DE MAR Y MONTAÑA  
Vištienos ir jūrų gėrybių paella / Chicken and seafood paella 

 

34.00 

ARROZ NEGRO  
Jūrų gėrybių paella su sepijų rašalu / Black seafood paella  
 
ARROZ DEL DIA 
Teiraukitės šiandienos pasiūlymo / Ask for today’s offer 

36.00 
 
 
 

30.00 



 
 

 

PLATOS A LA BRASA JOSPER 

 
 

SOLOMILLO DE TERNERA CON PURÉ DE MEMBRILLO, FOIE Y 
PEDRO XIMÉNEZ 
Jautienos išpjova su ančių kepenėlėmis, cidonijų ir chereso padažu / Beef 
tenderloin with foie gras, quince and sherry sauce 
 
 
 

32.00 

CARRILLERA DE CERDO IBÉRICO CON MILHOJAS DE PATATAS Y 
TRUFAS  
Iberinio paršelio žandas su trumų šimtalapiu / Iberian pork cheek with 
truffle and potato mille-feuille 
 
 
 

24.00 

SAN PEDRO MEDITARRANEO CON SALSA DE CAVA Y ALMEJAS 
Švento Petro filė su geldelėmis ir Cava padažu / John Dory fillet with 
clams and Cava sauce 
 
 
 

26.00 

PARILLADA DE PESCADOS Y MARISCOS 
Grilyje keptų jūros gėrybių ir žuvies lėkštė / Grilled seafood and fish 
platter 
 
 
 

39.00 

PARILLADA DE CARNES  
Grilyje keptų mėsų lėkštė / Grilled meat platter 
 
 
 

38.00 

MEJILLONES DEL MERCADO 
Midijos kreminiame baltojo vyno ir Mojo padaže / Mussels in creamy white 
wine and Canarian Mojo sauce 
 
 
 

26.00 

CHULETAS DE CORDERO  
Ėriuko nugarinė su kaulu bei kalafiorų piure / Grilled lamb chops with 
cauliflower purée 
 
 
 

28.00 

PESCADO SALVAJE AL ESTILO VASCO 
Baskų stiliumi grilyje kepta žuvis su autentišku krašto garnyru / Basque 
style grilled wild fish with authentic garnish 
 

(Teiraukitės šiandienos laimikio / Ask for Today’s catch) 
 
 
 

7.50 
/100

g. 

CHULETÓN DE BUEY  
Brandintos jautienos antrekotas / Aged beef entrecote 
 
 

7.50 
/100

g. 

 



 

 

 

 

PLATOS PARA NIÑOS 

 
 

PEPITAS DE POLLO 
Naminiai vištienos kepsneliai / Homemade chicken nuggets 
 
 

5.50 

PATATAS FRITAS CASERAS 
Skrudintos naminės bulvytės / Homemade fries 
 
 
 

5.00 

FIDEOS CON QUESO MANCHEGO 
Kataloniški makaronai su sūriu / Catalan pasta with cheese sauce 
  
 
BUÑUELOS DE REQUESÓN 
Varškėtukai su šviežiomis uogomis / Cottage cheese fritters with fresh 
berries 
 
 
 
 
 

7.00 
 
 
 
 

8.00 

 

POSTRES 

 
 

CHURROS CON CHOCOLATE Y DULCE DE LECHE  
Ispaniškos spurgytės su šokoladu ir sūdyta karamele / Spanish fritters with 
chocolate and salted caramel sauce  
 
 

6.50 

CREMA CATALANA  
Keptas kreminis desertas / Baked Catalan custard 
 
 
 

6.50 

POSTRE DE TE VERDE MANGO Y MARACUYA 
Mangų, pasiflorų ir žaliosios arbatos desertas / Mango, passion fruit and 
green tea dessert  
  
 
POSTRE DEL DIA                                                                                    
Teiraukitės šiandienos pasiūlymo / Ask for today’s offer 
 
 
 
 
 

8.50 
 
 
 
 
 

6.50 

 


